Rund um die Kartoffel

»& Einkellerungstipps fur Speisekartoffeln
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Einkellerungstipps fur Speisekartoffeln
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vermeiden

Knollen nur bis 40 cm Hohe, moglichst auf einen Lattenrost schitten.
Kartoffeln nicht in Folienverpackung lagern

Lagerung sollte kuhl, frostfrei und dunkel erfolgen. Die Knollen kbnnen
mit einem Sack zugedeckt werden, um das Ergriinen zu vermeiden.

die guinstigste Lagertemperatur liegt bei 4-6C
auf ausreichende Belliftung achten
» unnotige Bewegung der Kartoffeln unterlassen um die Keimung zu

> keimende Knollen nur fir den Tagesbedarf abkeimen
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