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Tipps für den Kartoffel - Einkauf  
 

1.  
Wichtigste Orientierungshilfe ist der Sortenname .  

Die Angabe ist auf allen Packungen vorgeschrieben.  

 

2.  
Über die Verwendung informiert der Kochtyp . 

� festkochend : besonders geeignet für Kartoffelsalat, Bratkartoffeln, Gratin 

� vorwiegend festkochend : besonders geeignet für Salzkartoffeln, Pellkartoffeln,  
Ofenkartoffeln 

� mehligkochend : besonders geeignet für Püree, Kartoffelpuffer, Suppen 

 

3.  
Die wichtigsten Güteeigenschaften  laut Handelsklassenverordnung.  

� Speisekartoffeln müssen gesund, ganz, sauber, fest und sortenrein sein 

� Packungen bis 5 kg dürfen maximal 30 mm Größenunterschied aufweisen 

� Handelsklasse, Sortenbezeichnung und Kochtyp müssen deutlich auf der Verpackung  
vermerkt sein 

 

Für Direktverkauf ab Erzeuger gelten abweichende Kennzeichnungsvorschriften. 
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